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Vor mehr als zehn
Jahren kam erals
16-jahriger Fllichtling
nach Salzburg. Jetzt

ist er der neue Wirt

in einem der altesten
Wirtshduser Salzburgs.

STEFANIE SCHENKER

SALZBURG-STADT. Ein halbes Jahr
lang war das Gablerbrau ge-
schlossen. Umair Hussain sperrt
das Traditionslokal als neuer
Pachter wieder auf. Und: Der
27-Jdhrige stammt aus Pakistan
und bringt eine bemerkenswerte
Geschichte mit. Als 16-Jdhriger
kam er als unbegleiteter minder-
jahriger Fliichtling nach Salz-
burg, kam im SOS-Clearinghouse
unter, lernte Deutsch, machte
seinen Hauptschulabschluss, ab-
solvierte die Doppellehre Koch
und Kellner in der Trumerei—mit
anschlieRender Matura — und
schloss das Studium Innovation
und Management an der FH Salz-
burg mit dem Bachelor ab.

Um die Nachhilfestunden fiir
die Mathematikmatura bezahlen
zu konnen, nahm er neben einem
40-Stunden-Job in einem Fiinf-
sternehotel einen zusitzlichen
Halbtagsjob in der Logistikbran-
che an. Was ihm in all der Zeit ge-
holfen hat, war — und ist immer
noch — eine Salzburger Familie,
die ihn von Anfang an wie ein Pa-
tenkind unter ihre Fittiche ge-
nommen hatte, aber auch ein
Start-Stipendium fiir junge Men-
schen mit Migrationshinter-
grund sowie Unterstiitzung von
Betreuern und seinem Lehrbe-
trieb. ,Ich war der erste Fliicht-
ling in Salzburg, der wihrend des
laufenden Asylverfahrens und
trotz negativem Asylbescheid in
erster Instanz eine Lehre in ei-
nem Mangelberuf machen durf-
te“,sagter. Als er nach dem Matu-
raabschluss die Haubengastro-
nomie kennenlernen wollte, be-
warb er sich im Restaurant Ikarus
im Hangar 7, wo er bis zum Be-
ginn des FH-Studiums mehrere
Monate gearbeitet hat. Neben
dem Studium arbeitete er dann
im Griinauerhof in Wals-Siezen-
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Umair Hussain in der Richard-Mayr-Stube des Gablerbrau. Kleines Bild: Christian Hauser von der Firma
GP-Schilder montiert ein neues Gablerbrau-Schild an der Gebaudefassade.
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Gablerbrau sperrt nach
Durststrecke neu auf

heim.Mit dem Bachelor in der Ta-
sche wollte er Erfahrung im Ma-
nagement sammeln — und heuer-
te als Geschéftsfiihrer im zu den
Kaltschmid Hotels gehorenden
Batzenhdusl in Seefeld an. ,Es
war ein sehr schones Gefiihl, Ho-
teldirektor zu sein®, sagt er. Nach
der Wintersaison zog es ihn wie-
der nach Salzburg, wo er nach wie
vor seinen Hauptwohnsitz hatte.
Dann habe er das leer stehende
Gablerbrdu gesehen und sich
beim Hauptpdchter Brauunion
beworben. ,Es ist eines der dltes-
ten Gasthduser in der Stadt, ein
historisches Haus und mit dem
alten Wappensaal und der scho-
nen Richard-Mayr-Stube ein Ma-
gnet fiir Touristen und Einheimi-
sche. Wenn man so wie ich von ir-
gendwo hergekommen ist und
dann dieses Wirtshaus mitten in
der Stadt iibernehmen darf, ist
das ein sehr schones Gefiihl“,
sagt der Jungunternehmer.
»,Umair Hussain hat eine wirk-
lich bemerkenswerte Karriere in
der Gastronomie gemacht“, sagt
Glinter Hinterholzer vom Gabler-

briau-Hauptpiachter Brauunion.
Neben seinem Engagement und
seinem Organisationstalent sei
sein Gespiir dafiir, was die Géste
am Standort Gablerbriu wiin-
schen, wesentlich, betont Hinter-
holzer.

Fiir ihn sei das Gablerbriu
nicht nur ein weiteres Wirtshaus.
sondern ein Stiick Geschichte,
eine Institution in Salzburg, be-

,Dass ich das Traditions-
haus fiithren darf, ist ein
sehr schones Gefiihl

Umair Hussain, Pichter

tont Umair Hussain. ,Es steht fiir
Tradition, Qualitit und Gast-
freundschaft — und natiirlich fiir
osterreichische Kiiche.“ Auf der
Karte stehen Klassiker wie Grief3-
nockerlsuppe, Beef Tatar, Wiener
Schnitzel, Backhendl, Zwiebel-
rostbraten.  Kalbsrahmgulasch
und Palatschinken mit verschie-
denen Fiillungen, aber auch
neue, moderne Gerichte. Wie et-
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wa Erdbeer-Basilikum-Salat mit
Spargel, Flammkuchen mit Wild-
schinken oder mit Sommergemii-
se oder Hiihnerspie3e mit orien-
talischer Quinoa und ein veganer
Veggieburger. Das Bier kommt
von der Brauunion, das Hausbier
ist ein Bio-Zwickl.

Aufgesperrt wird ab Freitag,
Ruhetag gibt es keinen. Spites-
tens ab iiberndchster Woche soll
es auch Mittagsmeniis geben.
Personaltechnisch sei er in der
Kiiche schon gut aufgestellt. Im
Team sind auch Asylbewerber,
die eine vom Roten Kreuz und
dem BFI angebotene Ausbildung
zur  Gastronomiefachhilfskraft
absolviert haben. Sie werden zu-
ndchst ein Praktikum im Gabler-
brau machen und - sofern es fiir
beide Seiten passt und alle Be-
hordenwege erledigt sind —regu-
lar im Gablerbrdau arbeiten. ,Ich
war selbst Fliichtling und weil3,
wie es ist, wenn man arbeiten
will, aber keinen Zugang zum Ar-
beitsmarkt hat.“ Fiir den Service
suche er noch weitere Mitarbei-
ter, sagt Umair Hussain.
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